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PORTAKALLI SUFLE PUDING

130 gr margarin

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi un

1 su bardag st

5 adet yumurta

2 adet portakal ve limon
2 su bardagi su

4 corba kagsig! nisasta

Margarin ve toz sekerin yarisini ve unu derin bir kaba alarak karistirin. Siit ve rendelenmis portakal kabugunu
bir tagim kaynatin. Margarin, toz seker, un karigsimina yedirin. Tencereye alarak pisirin. Koyulagtiginda ocaktan
alin. Yumurta sarilarini birer birer ilave edin. Krem karamel kaplarini yaglayin. Yumurta aklarini ¢irparak kar
haline getirin. Daha énce hazirladiginiz karisima ilave edin. Karigimi krem karamel kaplarina bolustardn. Firin
tepsisine su doldurarak yerlestirin. 200 derece firinda 20 dk pisirin. Portakal kabuklarini jilyen dograyin
susleyin.
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