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PORTAKALLI SUFLE

2 yumurta

5 yemek kasigi toz seker

3 yemek kasigi un

Yarim paket kabartma tozu
Yarim ¢ay bardagi portakal suyu
2 yemek kasigi toz seker

Kiguk bir kaseye 2 yumurta sarisi, 5 yemek kasidi toz seker, 3 yemek kasigi un, yarim paket kabartma tozu ve
yarim ¢ay barda@ portakal suyu ekleyip guizelce ¢irpin.

Karigimi 1slya dayanikli kaplara alin.

Tencerede su kaynatip, su buharinda pismesi igin kaplari tencereye oturtun ve 5 dakika karistirarak pisirin.

5 dakika sonunda karigimi buyUk bir kaseye alin ve soguyana kadar mikserle ¢irpin.

Ayri bir kapta yumurta beyazlari ile toz sekeri kdpuk olana kadar ¢irpin.

Beyaz karigimi da diger karisima ekleyerek yavasca karistirin.

Istya dayanikli kaplara alip 200 derecelik firinda 15 dakika kadar pigirin.

Uzerine pudra sekeri serperek servis edebilirsiniz.
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