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PORTAKALLI SOS

Malzeme:

3 adet portakal

1 cay bardagi su

1 corba kasigi Bizim Mutfak Bugday Nisastasi
1 cay bardagi portakal marmelati

1 corba kasigi toz seker

Portakallari iyice yikayip kuruladiktan sonra suyunu sikin, kabuklarini ¢ok ince julyen dograyin. Kigik bir
tencereye portakal kabuklarini aktarin ve tizerine bolca su ekleyin. Birkag dakika kaynattiktan sonra suyunu
sliziin ve kabuklarini soguk sudan gecirin. Tekrar stizlip sos tenceresine aktarin. Portakal suyu, 1 ¢ay bardagi
su, tozseker ve nigastayi ekleyin. Sos kivamina gelene dek kisik ateste birka¢ tagim kaynatin. Ocaktan alin,
iininca portakal marmeladini ilave edip karnstinn. Sttld tathlarla birlikte servis yapabilirsiniz.

Not: Portakal sosu gikolatall pastalar, kekler, sttli tatllar, cheesecake’lerin zerinde ve hatta kahvaltida bile
kullanabilirsiniz.
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