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PORTAKALLI SOMON

4 adet somon fileto

2 adet portakal

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

2 dig sarimsak, ezilmig

Taze kekik veya kurutulmus kekik
Tuz ve karabiber

Firini 200° C derecede 6nceden isitin. Bir firin tepsisine yagh kagit serin veya yaglayin.

Portakallarin birinin kabugunu rendeleyin ve suyunu sikin. Diger portakal dilimleyin.

Somon filetolarini hazirlayin ve yagh kagit serili tepsiye yerlestirin.

Bir kasede portakal rendesi, portakal suyu, zeytinyagl, ezilmis sarimsak ve kekikleri karistirin. Karisima tuz ve
karabiber ekleyin.

Hazirladiiniz sosu somon filetolarinin Gzerine dékiin ve somonlari bu sosla iyice marine edin.

Dilimlenmis portakal dilimlerini somonlarin Gzerine yerlestirin.

Somonlari 6nceden isitilmis firnda 15-20 dakika pisirin veya somonlar pisene kadar Uzerleri kizarana kadar
finnda tutun.

Pisen somonlari sicak servis tabagdina alin ve istege bagl olarak tizerine taze kekik yapraklari serpin.
Portakalli somonlari dilimleyerek servis yapin ve yaninda sebzeli bir salata ile sunun.
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