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PORTAKALLI SOMON

https://cook.com.tr

Zeytinyadi 1 Yemek Kasigi
Sofra Tuzu 1 Tutam
Karabiber 1 Tutam

Portakal Suyu 1 Gay Bardagi
Portakal 1 Adet

Somon 3 Adet

Somon filotolari bol su ile yikayip, stizdirin.

Gukur bir kapta somon dilimleri, portakal suyu, bir portakal kabugu tendesi ve tuzu karistirin ve 20 dakika
bekletin.

Tavada zeytinyagini kizdirin.

Somonlari bu sosun iginden stizdiirerek alin tavada 2 tarafini da kizartin.

Karabiber serperek servis yapin.
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