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PORTAKALLI SICAK COREKLER

1 su bardag ik sit

4 su bardagi un

1 paket instant maya

1 adet yumurta

1 cay bardagdi toz seker

Yarim su bardag eritiimis margarin

1 tutam tuz

1 yemek kasidi rendelenmis portakal kabugu
1 cay kasigi targin

Yarim su bardagi portakal sekerlemesi
Yarnim su bardagi kirmizi yaban mersini
Uzeri igin;

2 yemek kagsigi portakal suyu

1 su barda@ pudra seker

Un ve mayay! genis bir kapta harmanlayin. Siit, yag, seker, tuz, targin ekleyip yogurun. Gerekirse un veya st
ilavesi yapin. Uzerini drterek 1 saat mayalanmaya birakin.

Hamura rendelenmis portakal kabugu, portakal sekerlemesi ve yaban mersini ekleyip yogurun. Hamuru 16
parcaya bolup yuvarlayarak yaglanmis firin kabina dizin. Uzerini 6rterek 40 dakika dinlendirin. Gzerine ¢irpiimis
yumurta suridp, 190 dereceye ayarli firinda kizarincaya kadar pisirin.

Pudra sekerine portakal suyunu ekleyip karistirin. Yagh kagittan yapilmig kilaha doldurup ¢éreklerin Gzerine
carp! seklinde sikin. 30 dakika dinlendirip servis yapin.
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Fotograf "zimra" tarafindan génderildi. 22.05.2020

© lezzetler.com tarif no:125053 « adi:Portakalli Sicak Gorekler « gdénderen:Saadet « indirme tarihi:30.04.2025 - 10:50


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/portakalli-sicak-corekler-vt92107
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/portakalli-sicak-corekler-125053.jpg
http://www.tcpdf.org

