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PORTAKALLI SEKERPARE

500 gram un

125 gram pudra sekeri

250 gram margarin

2 adet yumurta

1 tath kasigi kabartma tozu

100 gram portakal sekerlemesi (ince kiyilmis)
SURUBU IGIN:

300 gram toz seker

300 gram su

Yarim limonun suyu

Unun ortasini havuz geklinde agin. Pudra gekeri, yumurta, margarin, kabartma tozu ve kiyilmig portakal kabugu
koyup hamur haline getirin. Istediginiz sekli vererek bir tepsiye dizin. 180 derecelik firnda 20-25 dakika pigirin.
Diger bir tencerede surubu kaynaUd, Pistikten sonra surubu dokiin. Sogumaya birakin. Krem santi, kaymak ve
fistikla sUsleyin. Servis yapin.

Not: Kullanacagdiniz firini gok sicak olarak dnceden isitin. Sicak tepsiye ilik serbet kullanin.

Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 13.06.2024
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