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PORTAKALLI SEKERLEME

100 gram beyaz ve pembe yumusak sekerleme (Marshmallow),
ceyrek su bardagi portakal suyu,

90 gram margarin (ufak kipler halinde dogranmis),
375 gram sltsuz gikolata,

1 paket vanilya,

1 tath kasidi portakal rendesi,

185 gram badem (ince kiyillmig).

Portakal sislemesi igin:

1 portakal kabugu rendesi,

yarim su bardagi tozseker,

ceyrek su bardadi su

20x30 cm. boyutlarinda bir tepsinin dibine yagl kagit yayin. Kenarlarindan biraz tagsin. Orta boy bir tencerede,
yumusak sekerleri, portakal suyu ve margarinle karigtirin. Kisik ateste, sekerler eriyene dek 5 dakika kadar
karstinin. Karigimi ocaktan alarak kendi kendine sogumaya birakin. Gikolatayi, vanilyayi, portakal kabugu
rendesini ve bademleri ekleyin. Tekrar ocaga alarak gikolata eriyene ve karisim yumusak bir kivama gelene
kadar karistirin. Karigimi hazirladiginiz tepsiye, yaglh kagidin tGzerine yayin. Sogumaya birakin. Katilastiginda,
dortgen parcgalara bdlin ve portakal slislemeleriyle dekore edin.

Portakal sUslemesini hazirlamak icin: Portakal kabugunu ince ince dograyin. Tozseker, portakal kabugu ve suyu
ufak bir tencereye alin. Kisik ateste, seker eriyene dek karistirin. Kaynamaya baslayinca atesi iyice kisin. 5
dakika kadar daha kaynatmadan ateste tutun. Portakal kabuklarini tencereden ¢ikartin. Kurutmak igin bir firin
Izgarasi veya sizgecin Uzerine alin. Tamamen sogutun.
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