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PORTAKALLI SEKERLEME

Kullanilacak malzeme (300 gr sekerleme igin):
150 gr tozseker,

150 gr portakal kabugu,

2 corba kasi§ pudrasekeri,

1 kasik zeytinyag!.

Yapiligt:

Portakal kabuklari, suyu ara ara degistirilerek 48 saat suda bekletilir. Bu slire sonunda portakal kabuklari
kaynamakta olan suya atilip haglanir. Sonra sudan ¢ikarilip iyice stzullr ve ezerek ince delikli bir stizgecgten
gegirilir. Pire durumuna getiriimig portakal kabugu kigciik bir tencereye konur, tozgeker de eklenip atese
oturtulur. Tahta kagikla kangtinlarak koyu bir macun haline gelinceye kadar pigirilir. Istenilen kivama gelince
zeytinyagina bulanmig bir tabaga bosaltilip diizlenir. lyice soguyunca sekerleme islak bir kasikla parcalara
béllndr ve her biri pudrasekere bulanip buzdolabina kaldirilir ve servis saatine kadar orada tutulur.

© lezzetler.com tarif no:10838 « adi:Portakalll Sekerleme « gdonderen:TUBA - indirme tarihi:09.05.2024 - 01:07


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/portakalli-sekerleme-vt7973
http://www.tcpdf.org

