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PORTAKALLI SEBZE CORBASI

Beyza Yicel

CORBA ICIN:

1/2 kg havug (4-5 adet)

1 adet kiguk boy kereviz

1 adet orta boy patates

1-2 dal kereviz sapi

1 adet defne yapragi

1 corba kasigi sivi yag tercihen zeytinyagi
1 cay kasigi kisnis tozu

1/2 cay kasigi kori

1/2 ¢ay kasigi zencefil tozu
1/2 cay kasigi kimyon

500 ml tavuk suyu ( 2+ 1/2 su bardagi)
300 ml portakal suyu ( 1 +1
2 su bardagi)

Tuz

Taze ¢ekilmis karabiber
Sicak su

UZERI IGIN:

Ince kiyilmis dereotu

krema yada siizme yogurt
1/2 portakal kabugu rendesi
1 tath kasidi tereyad

Havug, patates ve kerevizin kabuklarini soyup iri pargalar halinde dograyin.

Tencereye aldiiniz sebzeleri 1 ¢orba kasidi zeytinyadi ile yaklasik 5 dakika karistirarak pisirin.

2+ 1/2 su bardagi tavuk suyu yerine dilerseniz ayni miktar sicak su icerisinde Maggi tavuk bulyon eriterek tavuk
suyu elde edebilirsiniz.

Tavuk suyunu, portakal suyunu, defne yapragini, kereviz sapini ve baharatlari tencereye ilave edin.
Dilediginiz miktarda tuzunu ekledikten sonra yaklasik 30 dakika sebzeler yumusayincaya kadar pisirin.
Sebzeleri yumugsamis gorbayi blender ile pirizsiz, ipeksi bir kivama gelinceye kadar ¢ekin.

Kivamini dengelemek igin azar azar kaynar su yada tavuk suyu ilave ederek 5 dakika daha kaynatin.

Ince kiyilmig dereotu ,taze ¢ekilmis karabiber ve krema yada slizme yogurt ile servis edebilirsiniz.

Dilerseniz 1 tatl kasidi tereyadini 1/2 portakal kabudu rendesi ile aromalandirip, (tereyadi kdpurinceye kadar
birlikte pisirip) corba Uzerine gezdirerek servis edebilirsiniz.
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