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PORTAKALLI SEBZE CORBASI

Aynur Avci

4 adet havug

1 adet patates

1 adet sogan

5 su bardagi su

100 ml portakal suyu
25 gr tereyagi

Tuz

Karabiber

Havug, sogan ve patatesin kabuklarini soyup kiip seklinde dograyin. Tereyagini eriterek sebzeleri 5 dakika
soteleyin. Uzerine 2 su bardadi su ilave edin ve orta ateste 20 dakika pisirin. Yumusayan sebzeleri
blender[?dan gegirip kalan suyu ekleyin. Portakal suyu, tuz ve karabiberi gorbaya ilave edip 10 dakika kaynatin.
Maydanozla susleyip sicak servis yapin.
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