—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PORTAKALLI RULO TATLI

1 su barda@i portakal suyu
Yarim adet rende portakal kabugu
3 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

1 tutam tuz

Alabildigi kadar un

1 gay bardag siviyag
Arasi Icin;

8 corba kagigi siviyag
Surup lgin;

3,5 su bardagi toz seker
3,5 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Yogdurma kabina yumurta, portakal suyu, siviyag, tuz, konur, karistirllir, Gzerine unla laknigtinlmis kabartma tozu
ve kulak memesi kivaminda hamur olana kadar un eklenerek, yogrulur. Hamur yarim saat kadar dinlenirken
serbet hazirlanir, sogumaya birakilir, dinlenen hamur dért pargaya bolinir, merdane ile agllir, ylzeyine 2 ¢orba
kasiJi siviyag surdldr, rulo yapilir, bir parmak ara ile kesilir, kesikler Uste gelecek sekilde yaglanmis tepsiye
siralanir, diger (¢ hamura da ayni islem uygulanir, énceden isitiimis 175 derece firinda kizarana dek pigirilir.
Sicakken Uzerine soguk serbet gezdirilir.

ML® Portakal Yuvasi icin tiklayin
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