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PORTAKALLI REVANI

100 Gr Sana Klasik

1 Su Bardag portakall irmik
1,5 Su Bardag: seker

4 Su Bardagi su

1 Yemek Kasi@i limon suyu
3 Adet yumurta

1 Paket kabartma tozu

1 Su Bardagi yogurt

2 Gay Bardagi siviyag

3,5 Su Bardag) toz seker
1,5 Su Bardagi un

Oncelikle derin bir kapta yumurta ve sekeri beyaz kdpuk kivamina gelinceye kadar ¢irpalim.Icerisine yogurt ve
yagdi ilave ederek karigtirmaya devam edelim.Irmik,un ve kabartma tozunuda ilave ederek akigkan bir hamur
elde ediyoruz. yadladiimiz borcama hamuru ddkerek dnceden isitilmig firinda 170 derecede yaklasik 40 dk.
Uzeri kizarincaya kadar pisiriyoruz. bir tencerede seker ve suyu kaynatarak serbeti hazirliyoruz. ocaktan
indirmeden limon suyunu ilave ediyoruz. firndan ¢ikardigimiz tatlya 1-2 dk.sonra oda sicakligindaki serbeti
dokerek,serbetini cekmesi igin bekliyoruz. 2 saat dinlendirip servis ediyoruz.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 08.05.2024
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