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PORTAKALLI REVANI

Guler Hanim

3 yumurta

1,5 su bardagi seker

1 su bardagi un

1 su bardagi irmik

1 su bardag yogdurt

1 paket kabartma tozu

1/2 cay bardagi siviyag

1 adet portakal kabudu rendesi
Serbeti igin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

Uzeri icin:

Carte d[?Or Classic Kaymakli
1 adet portakal

Yumurta ile sekeri iyice krema kivamina gelinceye kadar karigtirin. Yogurdu, unu, irmigi, sivi yag, rendelediginiz
portakal kabugunu ve kabartma tozunu da ilave edip karigtirmaya devam edin. Kek hamurundan daha ince
kivamda bir hamurunuz olacak. Cok az yagladiginiz kabiniza hamurunuzu bosaltip 160 derecede Uizeri ve alti
kizarana kadar pigirin. Kirdan testinden gecirdikten sonra firindan ¢ikardiginiz sicak revaninin tzerine ihk
serbetinizi ddkin. MUmkinse bir giin bekletirseniz tatliniz tam kivamini bulmus olacaktir.
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