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PORTAKALLI RENDE BASMA

1 ¢corba kasigi tereyad

1 cay bardagi siviyag

1 adet yumurta

3 ¢corba kasigi yogurt

1 cay bardadi portakal suyu
1 corba kasig seker

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi portakal kabugu rendesi
Alabildigi kadar un

Serbet:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Serbet kaynatilir ve soumaya birakilir. Yumugak tereyagdi ve diger sivi malzemeler bir kaba konur, karigtirilir.
Uzerine seker, kabartma tozu, portakal kabugu rendesi ve ele yapismayan kivama gelene kadar un eklenerek
yogrulur. Hamur 15 dakika dinlendirilir. Sonra ceviz kadar parcalar alinir ve rendenin iri kenarinda iz ¢ikacak
sekilde yuvarlanir. Yaglanmis tepsiye dizilir. 180 derece firinda pembe renkte pisirilir. Firindan ¢ikinca soguk
serbet gezdirilir.
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