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PORTAKALLI PUDINGLI BAKLAVA

Malzeme:

15 adet hazir baklava yufkasi
200 gram Bizim Mutfak Teremyagd
Serbeti igin :

1 kg toz seker

1 litre su

yarim limonun suyu

Arasi Icin :

1 litre st

3 adet yumurta

150 gram Bizim Mutfak Un

75 gram Bizim Mutfak Teremyag
150 gram toz seker

1 litre portakal suyu

10 gram yogurt

Muhallebi i¢in sit, portakal suyu, tozseker, un, yumurta ve Teremyagd’i devamli karigtirarak orta ateste
koyulagana kadar pigirin. Vanilya ve yogurdu ekleyerek karigtirin ve ocaktan alin. Dikddrtgen tepsiyi eritilmig
Teremyag ile yagdlayin. Yufkalarin arasina portakalli pudingi yayin. Onceden isitiimig 180 dereceye ayarli firinda
Uzerleri kizarincaya kadar pisirin. Serbet igin su, tozgeker ve limon suyunu tencereye alin. Ara sira karigtirarak
kaynatin. Uzerindeki kdpUkleri alin. linmaya birakin. llik serbeti firndan ¢ikardiginiz sicak tatlinin Gzerine dékip
cekmesini bekleyin. Serbetini gektikten sonra dilimleyerek servis yapin.
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