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PORTAKALLI PROFITEROL

Hamur icin:

1 su bardagi su

1 su bardagi un

4 adet yumurta

1 cay kasigi tozseker

1 tutam tuz

2 ¢orba kagigi margarin
Krema igin:

3 adet yumurta

3 ¢orba kasiJi un

6 corba kagsiJi tozseker

2 su bardagi sut

1 paket vanilya

Sos igin:

2,5 su bardagi sit

1 su barda@i portakal suyu
2 corba kagiJi tozseker

2 ¢orba kasiJ! piring unu
Yarim ¢orba kasigi un

2 adet portakalin ince rendelenmis kabugu
1 paket vanilya

50 gram rendelenmis beyaz cikolata

On hazirlik olarak tencerede suyu kaynatin. igine margarini, tuzu ve sekeri koyun. Unu bir kerede tencereye
doékan ve karigtirin. Atesin altini kisin. Hamuru, tencerenin dibinde beyaz bir tabaka olusturana dek karigtirin.
Daha sonra hamuru bir kaba alin. Hafif iininca yumurtalarin birini kirn. Hamuru karistirarak diger yumurtalan da
tek tek ekleyin. Hamuru biraz daha sogumasi igin 5 dakika kadar bekletin. Bir tatl kagigi yardimiyla hamurdan
parcalar koparip, yagl kagitla kaplanmis ve dnceden isitilmig tepsiye siralayin. Onceden isitilmis 180 dereceli
firnda pembelesene dek pisirin. Krema igin, sut hari¢ krema malzemesini bir tencereye alip, karistirin. Sitd
yavag yavas ekleyip, karigtirin. Kisik ates Ustline alip, koyu kivamli krema olana dek karistirin ve sogutun.
Soguyan kremayi krema sikacagina doldurun. Pisen hamurlarin yanindan, mutfak makasi yardimiyla ki¢ik birer
delik acip buradan iglerine krema sikin. Sos igin, sit ve sekeri ocagda koyun. Dider tarafta un, pirin¢ unu ve
portakal suyunu iyice ezin. Isinan sitlin i¢ine ince ince akitarak karistirin. Srekli karigtirarak pigirin. Vanilya,
portakal kabugu ve rendelenmis ¢ikolatay! karistirin. Hafif iininca toplarin Gzerine dékin ve servis yapin.
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