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PORTAKALLI POTUBOR TART

2 adet yumurta

1 adet portakal

1,5 su bardagi un

1 kahve fincani margarin

1 paket kabartma tozu

1 cay bardagdi toz toz seker

3 yemek kagigI krem cikolata
2 yemek kasigi hindistancevizi
1 adet portakal

1 adet Kivi

Yumurtayi sekerle ¢irpin.

Portakalin kabugunu rendeleyip suyunu sikin.

Sekerli yumurtaya, portakal suyu, kabugu, margarin, un ve kabartma tozunu ekleyip karigtirin. Kagit kaliplarin
icine birer yemek kagigi hamurdan koyup tepsiye yerlestirin.

170 derecede isili firinda pigirin.

Gikardiktan sonra kagitlarini Gizerinden soyun.

Krem cikolatayi Gzerlerine surUp Hindistan cevizine batirin.

Kivi ve portakal dilimleri ile sUsleyip servise sunun.
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