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PORTAKALLI PIRING TATLISI

2 su bardagi sut

3 su bardagi taze sikilmig portakal suyu
1,5 su bardagi piring

25 gr bitkisel margarin

1 su bardagi tozseker

1 paket vanilya

3 adet yumurta

Pirinci kaynar suda 1 saat kadar bekletin. Stizlip yikamadan bir kenara koyun. Margarini orta boy bir tencerede
eritin. Uzerine pirinci ekleyip orta isili ateste, sirekli karistirarak 2-3 dakika kadar kavurun. Uzerine st ve
portakal suyunu ilave edip tozseker ya da disuk kalorili tatlandiriciyr ekleyin. Kaynamaya baslayinca ocaktan
alip vanilyay katin ve ara sira karistirarak ilik hale gelmesini bekleyin. Hafifce ilik hale gelen karigimin Gizerine
yumurtalari teker teker kirip iyice karigtirin. Karigsimi firna dayanikli porsiyonluk gi-veg kaplarma aktarin. Tatlyi
5 dakika 6nceden 175 dereceye ve alt Ust konuma ayarladiginiz firinda 25-30 dakika kadar pisirip ¢ikarin.
Sogumasini bekleyip servise sunun. Bu tatilimi izerine hindistancevizi serpigtirebilirsiniz.
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