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PORTAKALLI PILAV

1 su bardag@i baldo pirin¢g

1 corba kasigi tereyag

Yarim portakalin rende kabugu
1 adet portakalin suyu

1 su bardag sicak su

1 adet kesme seker

Yarim kahve fincani badem

1 cay kasigi tuz

Sislemek icin:

Kavrulmus badem

Pirinci 1lik tuzlu suda yarim saat dinlendirip, stiziin. Tereyagini tencerede eritin. Piring ve tuzu ilave edip, pirinci
kirmadan karigtirarak 1-2 dakika kavurun. Rendelenmis portakal kabugu, yarim su bardagi portakal suyu, sicak
su ve kesmegekeri ekleyin. Once yiiksek, sonra kisik ateste pismeye birakin. Ocaktan alip 20 dakika dinlendirin.
Kavrulmus bademlerle susleyip, servis yapin.
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