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PORTAKALLI PILAV

http://www.hurriyet.com.tr

2 su bardag baldo piring

2 yemek kasigi tereyagi

1-2 yemek kasigi zeytinyagi

2 adet portakal (kabudu ve suyu)
1 yemek kasigi kug Uzimu

1 yemek kasigi dolmalik fistik
1,5-2 su bardag sicak su

Tuz

Piringleri yikayin ve tuzlu sicak suda 20 dakika bekletelim.
Kusg Gzimlerini yikayip ik suya koyun.

Tereyadi ve zeytinyadini yayvan bir tencereye alin.

Fistiklari ekleyip pembeleginceye kadar kisik ateste kavurun.
Pirincleri yikayip iyice suyunu siiziin ve fistiklara ekleyip birkac dakika kavurun.
Sicak su, portakal suyu, stizlilmiig kus Gzumu ve tuzu ekleyin.
Ik birka¢ dakika harli ateste pisirin.

Portakalli pilav tarifi

Pirincler suyunu ¢ekene kadar kisik ateste pigirin.

Portakal kabugunu ekleyip karigtirin.

Uzerini kagit havlu ile értan.

10 dakika dinlendirip sicak olarak servis yapin.
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