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PORTAKALLI PİLAV
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2 su bardağı baldo pirinç
2 yemek kaşığı tereyağı
1-2 yemek kaşığı zeytinyağı
2 adet portakal (kabuğu ve suyu)
1 yemek kaşığı kuş üzümü
1 yemek kaşığı dolmalık fıstık
1,5-2 su bardağı sıcak su
Tuz

Pirinçleri yıkayın ve tuzlu sıcak suda 20 dakika bekletelim.
Kuş üzümlerini yıkayıp ılık suya koyun.
Tereyağı ve zeytinyağını yayvan bir tencereye alin.
Fıstıkları ekleyip pembeleşinceye kadar kısık ateşte kavurun.
Pirinçleri yıkayıp iyice suyunu süzün ve fıstıklara ekleyip birkaç dakika kavurun.
Sıcak su, portakal suyu, süzülmüş kuş üzümü ve tuzu ekleyin.
İlk birkaç dakika harlı ateşte pişirin.
Portakallı pilav tarifi
Pirinçler suyunu çekene kadar kısık ateşte pişirin.
Portakal kabuğunu ekleyip karıştırın.
Üzerini kağıt havlu ile örtün.
10 dakika dinlendirip sıcak olarak servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:154652 • adı:Portakallı Pilav • gönderen:çevrim • indirme tarihi:19.05.2024 - 12:56

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/portakalli-pilav-vt16945
http://www.hurriyet.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/portakalli-pilav-154652.jpg
http://www.tcpdf.org

