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PORTAKALLI PELTE

1.5 Su Bardagi Taze Sikilmig Portakal Suyu
1 Gorba Kasig Misir Nisastasi

1/2 Adet Portakal Kabugu Rendesi

2 Corba Kasigi Toz Seker

1/2 Gay Kasigi Zencefil Rendesi

1/4 Paket Kakaolu Biskuvi

1 Corba Kasig Tereyadi _

1 Tath Kagigi Visne (stslemek Igin)

Misir nisastasini az suyla kiiglk bir kapta inceltelim. Tencereye portakal suyu, nisasta, seker, zencefil ve
portakal kabugu rendesini alip karigtiralim. Ocaga alarak muhallebi kivamina gelene kadar pigirelim. Ocaktan
alip bir siire daha karistirarak hafif¢e ilitalim. BiskUvileri rondodan gegirilip toz haline getirelim. Tereyagi ile bir
tavada karistalim. Servis tabaklarina ya da cam kadehlere biskuvileri paylastirip Gzerlerine soguyan portakal
peltesini yayalim. Visne ile sUsleyip servis edelim
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