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PORTAKALLI PELTE

4 kisilik

8 portakal (soyulmus olarak yaklasik 400 g),
1 klicUk ananas (400 g)

160 g seker,

1-2 kaslk nisasta,

1 kasik ucu toz zencefil,

300 g krema,

50 g kiyilmig badem,

az siviyag

Portakalin birini sikin, kalanlar soyarak fileto halinde kesin, akan suyu bir kapta toplayin. Ananasi ayiklayarak
kip halinde dograyin. Portakal suyunu 80 g seker ve nisasta ile karistirarak bir tagim kaynatin. Toz zencefili
katin, meyve pargalarini koyun ve sogumaya birakin. Kalan sekeri teflon tavada 50 g krema koyarak eritin,
bademleri karistirin, hafif esmerlesince atesten alin. Bir parca folyoyu yaglayin, bademli karameli Gizerine dokiin,
oklava ile iyice yayin. Kalan kremay! fazl sertlestirmeden ¢irpin. Pelteyi krokan ve krema ile sofraya getirin.

ML® Karisik Pelte icin tiklayin
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