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PORTAKALLI PATATES CORBASI

1 kg patates

1 adet havug

2 adet sogan

2 dis sarimsak

2 tath kasigi siviyag

3 su bardagi su

1 su bardag yogdurt

2 tath kasigi kignis

1 su barda@i portakal suyu

Kabugunu soydugunuz patates ve havuglari kiip seklinde dograyin. ince kiyilmis sogan ve déviilmiis sarmisakla
birlikte tencereye alin. Siviyag ilave edip, sebzeleri kisik ateste 5 dakika soteleyin. Daha sonra su ve portakal
suyunu katip, kaynamaya birakin. Kaynadiktan sonra tencereyi ocaktan alin ve ¢orbayi blenderden gegirin.
Yogurdun kesilmemesi igin, gcorbanin suyundan 1 kepge alip, yodurtla karistirin ve tekrar ¢corbaya ekleyin. Kignig
ve tuz ilave ettikten sonra bir tagim daha kaynatin. Sicak olarak servis yapin.
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