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PORTAKALLI PASTA

350 gr portakal

150 gr seker

150 gr su

Yarim vanilya gubugu

6 yumurta

250 gr seker

[71250 gr toz badem

1 gaykasi§i kabartma tozu
15 gr corn flakes

250 gr krema

100 gr kakoyagi

250 gr erimis beyaz gikolata
150 gr tereyagi

Portakallar kesilip sekerin yarisi ve vanilya ile kaynatilir. Soguduktan sonra blenderden gecirilir. Yumurta, seker
ile kabartilip badem ve kabartma tozu ilave edilir. Pire olmus portakalli karigima eklenir. Yag likagityayilmig
tepsiye konarak 160 derecede 25-30 dk pigirilip sogutulur. }

Erimig beyaz ¢gikolataya corn flakes karigtirip kekin tizerine ince gekilde yayilir. Uzerine kagit konarak gikolatals
taraf alta getirilir. Uzerine hazirlanan krema ve frambuaz karigimidokuilerek dolapta dondurulur ve daha sonra
servis edilir.
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