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PORTAKALLI YAS PASTA

KEK iGIN

7 kasik un

7 kasik seker

3 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

3 kasik yatg (eritilmis)
ISLATILMASI ICIN

Yarim su bardag seker

1.5 su bardagi portakal suyu
1 adet rendelenmis portakal kabugu
MUHALLEBI ICIN

2 yemek kasi§i nisasta

1 yemek kasigi un

2 su bardagi portakal suyu
Yarim bardak seker

1 Yumurta ve seker girpilarak yag ilave edilir. Un, kabartma tozu konulduktan sonra iyice ¢irpilarak yaglanmis
tepsiye hamur dokilir. Kizgin firnda 20 dakika pisirilip sogumaya birakilir.

2 Islatimasi igin olan malzemeler bir tasim kaynatilarak sicakken kekin tizerine dokulUr.

3 Diger tarafta muhallebi pigirilir, 5nce malzemeler karistirilir, sonra portakal suyu konularak pigirilir. Sicak
olarak kekin tzerine bogaltilip yayilir. Uzeri rendelenmis portakal kabugu ile suslenir.
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