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PORTAKALLI PASTA

2 su bardagi un

2 su bardagi toz seker
4 adet yumurta

2 paket kabartma tozu
2 adet portakal

1 cay fincani sivi yag

Bir portakalin kabugunu rendeleyin. Yumurtalarin sarilarini beyazlarindan ayirin. Beyazlar katilasana kadar
¢irpin. Sekeri, yumurta sarilari ile birlikte beyazlasincaya kadar ¢irpin. Un, kabartma tozu, siviyagd, portakal
kabug@u rendesi ve suyunu ilave edip iyice karigtirin

Cirpilmis yumurta aklarini yavas yavas hazirladiginiz karigima ilave edin. Kek kalibina bosaltip, énceden orta
derecede 1sitilmisg firnda 30 dakika pigirin.

NOT: Hamurun kaliba yapismamasi i¢gn, kek kalibini yagdlayin ve tizerine ¢ok az un serpin.

ML® Mandalinali Pasta icin tiklayin
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