—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PORTAKALLI PASTA

1 su bardagi irmik

14 yemek kasigi toz seker

4 su bardag st

1 paket kakaolu biskivi (150 g)
Portakall sos igin:

3 su bardagi taze portakal suyu
1 cay bardagdi toz seker

1 yemek kagigi nigasta

Uzeri icin:

2 tath kasig hindistancevizi

2 tath kasig1 dévilmuis ¢am fistigi
1 tath kasidi ¢ikolata rendesi

Irmigi, sekeri ve siitl bir tencereye koyun. Yuksek isida strekli karigtirarak tzeri gz géz olana kadar pisirin.
Karigimin yarisini borcama dékin. Uzerine kakaolu biskiiviyi tek sira olarak dizin, kalan karisimla biskivilerin
Uzerini kapatin ve sogumaya birakin.

Portakalll sosu hazirlamak i¢in bagka bir tencereye taze sikilmig portakal suyunu, toz sekeri ve nisastayi koyun.
Yiksek i1sida boza kivamina gelene kadar pisirin. Biraz ilininca irmikli karigsim ve biskuvinin Gzerine dokin.
Buzdolabinda 2 saat beklettikten sonra hindistan cevizi, cam fistigi ve ¢ikolata rendesiyle susleyin.
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