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PORTAKALLI PASTA KREMI

2 corba kagsiJi nisasta

4 adet portakal suyu

Yarim cay kasigi portakal kabudu rendesi
3 adet yumurta sarisi

6 corba kagsiJi tozseker

1 blyUk paket margarin

Sekeri, portakal kabugu rendesini, yumurta sarilarini, nisastayi bir tencereye koyup, hepsini iyice karigtiriniz.
Karisima azar azar portakal suyunu koyarak, yine birbirine iyice karigsincaya kadar karigtiriniz.

Sonra tencereyi atese koyup karistirmaya devam ederek, un ¢corbasindan daha koyu bir kivama alincaya kadar
kaynatiniz.

Kremi atesten alip arasira karistirarak sogutunuz.

Soguyan kremaya yagdi koyup, birbirine yediriniz.

Istenilen yerde kullaniniz.

Not: Her pastada kullanilir.
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