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PORTAKALLI PASTA (FRANSA)

MALZEMELER

250 gr.un

150 gr. seker

4 yumurta

1/2 bardaktan biraz fazla aycicek yagi
1 paket tatli maya

1 portakal kabugu rendesi
pudra sekeri

Kremasi igin:

4 portakalin suyu

3 yemek kasigi seker

YAPILIS TARIFI

Hamurun tim malzemelerini ¢irpin ve yuvarlak bir kaliba dékin. 180
derecede 30-40 dakika pisirin. Soguyunca ortadan keserek iki kata ayirin.
Diger yanda unu ve sekeri portakal suyuyla birlikte kisik ateste
karistirarak pisirin. Jolelesmemesi icin strekli karistirmalisiniz. Kremayi
pastanizin arasina ve Uzerine sirlp pudra sekeri ile sisleyin.

© lezzetler.com tarif no:4498 « adi:Portakall Pasta (Fransa) » génderen:SosiScan « indirme tarihi:16.04.2024 - 11:37


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/portakalli-pasta-fransa-vt3587
http://www.tcpdf.org

