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PORTAKALLI PARMAK TATLISI

Yarim paket tereyadi

2 adet yumurta

1 adet portakal kabudu rendesi
1 su bardagi irmik

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

Serbet icin:

2 su bardagi su

2 su bardagi seker

1 cay bardadi portakal suyu

Su ve seker kaynatilir, ocaktan alinir, soguyunca portakal suyu katilir. Hamur malzemesiyle ele yapismayan
kivamda bir hamur yapilir. Sonra ceviz kadar parcalar alinir ve parmak sekli verilir. Yaglanmis tepsiye dizilir. 180
derece sicak firina verilir, pembelesene kadar pisirilir. Sicak parmak tatliliarin Gzerine soguk serbet gezdirilir.
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