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PORTAKALLI PARFE

500 ml sivi krema

4 yemek kasigl toz seker

2 tatl kagigi vanilya 6zUtu

2 paket biskvi

1 su bardagr dogranmig portakal
Yarim ¢ay bardagi kirnlmig badem
Yarim su bardagi damla gikolata
Uzeri icin:

Toz antepfistigi

Taze nane

Tarif:

Krema, toz seker, vanilya 6zitind Argelik Multi Sef Profesyonel Mutfak Makinesi kasesine alin ve sertlesene
kadar iyice ¢irpmaya baglayin.

Biskuvileri elinizle iri kalacak sekilde pargalayin.

Girptiginiz kremaya biskdviler, damla gikolata, badem ve portakallari ekleyip spatula yardimiyla karistirin.
Baton kek kalibinin igerisine streg filmi iyice yerlestirin.

Karigimi kalibin icerisine dékiin ve spatula ile dizeltin ve streg filmi Uzerine kapatin.

Ardindan tatlinizi en az 4 saat Arcelik No Frost Buzdolabi&apos;nin derin dondurucu bdlimiinde bekletin.
Donan parfenizin Uzerini toz fistik ve nane yapraklariyla susleyin.

Dilimledikten sonra servis edebilirsiniz.
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