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PORTAKALLI PANDORO

https://www.posta.com.tr

2,5 su bardagi un

5 adet yumurta

2 gay bardagi toz seker

1 ¢orba kasigi kuru maya

1 su bardag

5 ¢orba kagiJi st

1 su bardag tereyag

2 adet portakal kabugu rendesi
Uzerine:

Pudra sekeri

Ik st ve mayayi karistirin. Oda isisinda, hacmi 2 katina gikana kadar bekletin. Ayri bir kasede, yumurta ve toz
sekeri, krema kivamini alana kadar ¢irpin. Tereyagini ekleyin ve 3 dakika daha ¢irpin. Unu ve mayalanmig sutd,
portakal kabugu ile beraber, yumurtall karisima ekleyin. Karigimi, yaglanmig ylksek bir kek kalibina bosgaltin.
Oda i1sisinda, en az 2 saat bekletin. 170 derecede isitilmis firnda, kabarip i¢i pisene kadar firinlayin.

Kaliptan ¢ikarttiginizda, bol pudra sekeri serperek servis yapin.
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