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PORTAKALLI PANDISPANYA

https://www.posta.com.tr

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi + 2 ¢orba kasigi un
5 adet yumurta

Portakal kremasi:

6 adet portakal suyu

1 cay bardagi su

4 corba kasigi toz seker

2,5 corba kasigi misir nisastasi
1 adet ince dilimlenmis portakal
1 adet portakal kabudu rendesi

Portakal kremasi igin, portakal suyu, toz seker, portakal kabugu ve 1 ¢ay bardagdi suda eritilmis nisastay!
tencereye koyun. Kisik ateste muhallebi kivamina gelene kadar karigtirin. Dilimlenmig portakallari ekleyin ve
karstirarak 1lik hale getirin.

Firininizi 170 derecede isitin. Yumurta ve toz sekeri iyice ¢irpin. Unu ekleyin ve tahta kasikla karigtirarak,
yumurtaya yedirin. Yaglanmig kek kalibina karisimi dékun. Altin rengini alana kadar pigsirin. Pigsen keki kaliptan
¢ikartin. Keki enine Gge boliin. 7 su bardag su, 1 ¢orba kagigi pudra sekeri ile karigtirilmig stle ilk pargay!
Islatin. Uzerine portakal kremasini strlin ve 2. pargayi da ayni sekilde hazirlayin. En Uste yine portakal kremasi
dokin. Soduyunca servis yapin.
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