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PORTAKALLI ORDEK

www.miele.com.tr

1 Ordek (1200-1600 gr.)
4 Portakal

2 yemek kasigi Zeytinyagi
1 Limon

3 kip Seker

2 yemek kasigi Sirke

Tuz

Karabiber

3 adet portakali ince dilimler halinde kesin ve yan yana cam veya seramik bir kaliba yerlestirin. Ordegi tuzlayin,
karabiber ekin, Ustline zeytinyadi stiriin ve portakal dilimlerinin Gzerine yatirin.

Limon ve portakali sikin. Sirke ve sekeri bir tencereye koyun ve isitin. Seker ¢6zUlir ¢dzilmez limon ve portakal
suyunu ilave edin.

Sosu érdegin Uzerine gezdirin ve firina strin. Gurme-kizartma kabi kullaniyorsaniz, ayrica 200 gr. daha su
ekleyin.
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