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PORTAKALLI MUHALLEBI

1 V2 su bardagi st

Y2 su bardag toz seker

1 adet yumurta

1 corba kasigi piring unu

1 corba kasigr misir nisastasi
1 Y2 su bardagi portakal suyu
Portakal dilimi

Sutl, sekerle birlikte bir tencereye alin ve kisik ateste ocagin tizerine koyun. Karistirarak sekerin erimesini
saglayin. Diger tarafta yumurtay pirin¢ unu ve misir nisastasiyla ¢irpin ve bu karisimin ince ince akitarak
ocaktaki ste katin. Ardindan taze sikilmig portakal suyu ekleyin ve karigtirmaya devam edin. Muhallebi
kivamina geldiginde ocaktan alin ve kaselere aktarin. Sogutun, portakal dilimiyle sUsleyip servis yapin.

ML® Meyveli Muhallebi icin tiklayin

Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 29.02.2024
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