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PORTAKALLI MUHALLEBI

8 kisilik

1 bardak seker

3 adet yumurta sarisi

1 tepeleme ¢orba kasigi un

1 tepeleme ¢orba kasigdi piring unu
1 kg kaynamisg st

1 portakalin suyu

1 portakal kabugu rendesi

Bir portakalin kabugunu rendeleyin. Yumurtalarin sarisini beyazindan ayirdiktan sonra sarilari tencereye alin.
Un, pirin¢ unu, seker ve portakal kabugu rendesini sitle iyice ezin. Koyulasana kadar kaynatin. Kivama gelince,
ocaktan indirin ve portakal suyunu ilave edin. Muhallebiyi kaselere bosgalttiktan sonra biraz sogumasini bekleyin
ve buzdolabina koyun. lyice soguyup katilaginca arzuya gére, dondurma, portakal kabudu rendesi veya
antepfistigiyla sUsleyerek servis yapabilirsiniz.
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