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PORTAKALLI MUHALLEBI

Sutlt muhallebisi igin:

3 su bardag st

1 cay bardagi misir nigastasi
1 cay bardagdi toz seker

1 paket vanilya

Portakalli muhallebisi igin:

3 su bardag portakal suyu

1 cay bardagdi toz seker

1 cay bardagi misir nigastasi
1 paket vanilya

Portakalli muhallebi icin malzemeleri tencereye alip iyice karigtirin ve kaynatin.

Sutlt muhallebi igin gerekli malzemeleri de ayri bir tencerede surekli karistirarak pisirin.

Ocaktan aldiginiz malzemeler sogumadan, énceden islattiginiz cam bir kaliba, énce siitli sonra portakalli
muhallebiden sirayla azar azar dékin. Tim malzemeler bitene kadar iglemi tekrarlayin.

Oda i1sisinda soguyan tatlinizi dolapta dinlendirdikten sonra servis tabagina ters gevirerek kaliptan ¢ikarabilir ve
dilimleyerek servis yapabilirsiniz.

Dilerseniz tatllyr cam kuplarda tek kisilik olarak da servis edebilirsiniz.

Not: Hindistancevizi, portakal dilimleri ya da toz haline getirilmis kakaolu biskivi ile sislenebilir.
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