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PORTAKALLI MUHALLEBI

3 adet portakal

2 su bardagi sit

4 corba kagig! seker

4 corba kasigi nisasta

1 cay kasig vanilya

1 yumurta sarisi

1 tutam dévilmas damla sakizi
3 corba kasigi nar tanesi

Portakallari ortadan ikiye béliip suyunu sikin ve posasini elinizle siyirin. Sit, portakal suyu ve sekeri bir
tencereye koyun. Isininca biraz suyla agiimis nisastayi ilave edin. Sirekli karistirarak bir tagim kaynatin.
Soguyunca igine damla sakizi ve vanilyay koyup iki dakika mikserle ¢irpin. Muhallebiyi portakal kabuklarina pay
edip nar taneleriyle susleyin.

Fotograf "sakrak" tarafindan génderildi. 26.10.2015
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