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PORTAKALLI MUFFIN

4 kahve fincani un

2 yumurta

1 su barda@i portakal kabugu sekerlemesi
1 cay bardadi portakal suyu

3 corba kagiJi tozseker

Girpilmis kremsanti

1 paket vanilya

2 corba kasiJi siviyag

1 paket kabartma tozu

Yumurtalar tozsekerle birlikte cukur bir kapta ¢irpin. Un, vanilya, kabartma tozu, siviyad ve portakal suyunu
ekleyip girpmaya devam edin. Karigima portakal kabugu sekerlemesini ilave edip tahta kagikla karigtirin. Muffin
kaliplarini yaglayip hamuru paylastirin. Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firinda 20 dakika pisirin. Muffinler
iininca kaliptan ¢ikarip sogumaya birakin. Cirpilmis kremsanti ve kiraz sekerlemesi ile siisleyip servis yapin.
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