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PORTAKALLI MUFFIN

MALZEMELER (10-15 adet)
2 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi sivi yadi

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 adet vanilya

1 adet portakal

1 cay bardagi damla gikolata

Bir kaba yumurtay kirnyoruz. Uzerine toz sekeri dokiip ¢irpma teliyle 3-4 dakika karistirdiktan sonra sivi yag,
unu, kabartma tozunu, vanilyay! ve portakalin suyunu ekleyip karigtirmaya devam ediyoruz. Sonra kagit veya
aliminyum kaliplari firin tepsisine koyup, kaliplarin i¢ine kek harcini yandan biraz fazla koyuyoruz. Uzerlerine
damla cikolata ve siktigimiz portakalin kabuklarini kiip kiip dogruyoruz. dnceden isitilmis 170 derece firinda
15-20 dakika kadar pisiriyoruz. Firindan aldiktan sonra kaliplarindan ¢ikartip servis yapiyoruz.
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