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PORTAKALLI MUFFIN

18 adet MALZEME:
Hamur icin:

1 portakal,

250 g. tereyagl,

200 g. seker,

1 paket vanilya,

1 tutam tuz,

4 yumurta,

250 g. un,

50 g. nisasta,

3 silme tath kasigi kabartma tozu.
Garnitar:

200 g. pudra sekeri,

2 yemek kasigi krema,
gida boyalari,

renkli sekerler.

1. Portakali sicak su ile yikayin, kabugunu rendeleyin, suyunu sikin. Yagi kdpartin, seker, vanilya, tuz ve
portakal kabugu rendesini ilave edin, ¢cirpmaya devam edin, yumurtalari teker teker karistirin.

2. Un, nisasta, kabartma tozu ve portakal suyu karistirin.

3. Firini 180 derece isitin. Kagit kaliplari ikiser ikiser i¢ i¢ce koyun, birer tepeleme yemek kasigr hamur dokin.
Muffinleri 20 -25 dakika pisirin.

4. Pudra sekerini krema ile karigtirin, gida boyasi katin. Renkli sekerlerle garnittr yapin.
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