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PORTAKALLI MUFFIN

1 su bardagi un

100 gram erimis tereyagi

2 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 tath kasigi kabartma tozu

Yarim portakal kabugu rendesi

5 yemek kagsidi taze sikilmig portakal suyu

2 yumurta ile toz sekeri beyazlasincaya kadar ¢irpin. Daha sonra igine eleyerek koydugunuz kabartma tozunu,
unu, erimisg tereyagdini, portakal kabugu ve suyunu da ekleyin ve karistirin. Kek hamurunu cupcake kaliplarina,
isterseniz kagit koyarak, isterseniz dogrudan bosaltin. Kagit kullanmayacaksaniz kabi yaglayin.

Onceden isitilmis 175 derece firinda, 25 dakika pisirin. Hafif sicakken veya soguduktan sonra yiyebilirsiniz.
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