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PORTAKALLI MUFFIN

Gllhan Kara

2 adet yumurta

1 cay bardagdi bal

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi taze sikilmis portakal suyu
1 portakalin rendelenmis kabugu

Yarim ¢ay bardagi sivi yag

Yarim paket kabartma tozu

2 su bardagi un

Yumurtalari ¢irpip yag, sut, bal ve portakal suyunu ekleyerek ¢irpmaya devam edin. Un, kabartma tozu ve
portakal kabugunu ilave edip kek hamuru kivamini alana kadar tahta kasikla karigtirin.

Hamuru kagit muffin kaliplarina paylastirin.

Philips airfryer[2lin pisirme haznesini ¢ikarin. Kaliplari hazneye yerlestirin.

Isly1 170 derece ve pigsme siiresini 20 dakikaya ayarlayip pismeye birakin. Muffin[2ler soguyunca servis edin.

Not: Portakal yerine limon kabugu rendesi kullanarak da keklerinizi kokulandirabilirsiniz.
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