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PORTAKALLI MUFFIN

1 Su Bardagi Toz seker

1 Su Bardag Siit

3 Adet Yumurta

1 Su Bardagi Siviyag

3.5 Su Bardagi Un

1 Paket Vanilya

1 Paket Kabartma Tozu

1 Cay Bardagi Portakal Suyu
1 Adet Portakal Rendesi

Firini 180 dereceye ayarlayalim. 3 adet yumurtayi derin bir karistirma kabina alip, Gzerine sekeri ekleyip 5
dakika ¢irpalim. Siviyag, un, kabartma tozu, portakal suyu, rendelenmis portakal kabudu ve vanilyay! da
ekleyip, mikserin duslk deviriyle karigtirmaya devam edelim. Karigsimi muffin kaplarina ikiser yemek kasigindan
fazla olmamak sartiyla paylastiralim. Muffinleri 30-35 dakika kadar firinladiktan sonra ¢ikartip servis yapalim.
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