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PORTAKALLI MISIR UNLU KURABIYE

2 su bardagi un

1 su bardagi misir unu

200 gr margarin

2 adet yumurta sarisi

1 su bardag seker

1 adet portakal kabudu rendesi
1 cay kasigi kabartma tosu

Kurabiye igin karistirma kabina unu alin. Uzerine misir unu ve kabartma tozunu ekleyerek karistirin. Daha sonra
Uzerine portakalin kabudunu rendenin en ince yerinden rendeleyerek zerine ekleyin. Ortasini agtiktan sonra
icine yumusatiimis margarin, toz seker ve yumurta sarisini ekleyerek karistirmaya basglayin. Portakalin suyunu
da en son Uzerine ekleyerek hamurunu yogurun. Kulak memesinden yumusak kivamda sari bir hamur elde edin.
Hazirladiginiz hamuru ceviz biyukliginde yuvarlayin. Kurabiyeleri yaglanmig firin tepsisine dizerek ¢atalla
Uzerine hafif bastirip desen verin. Onceden isitiimig 175 derecede pisirin.
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