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PORTAKALLI MAKARON

90 gr toz badem

150 gr pudra sekeri

2 tane yumurta beyazi

1 cay kasigi krem tartar

1 cay kasigi gida boyasi

2 yemek kagsidi margarin

3 yemek kasigi toz seker

2 damla limon suyu

Potakalli Ganaj igin:

100 ml krema

100 ml portakal suyu

4 yemek kasigi toz seker

50 ml krema

1 yemek kasigi misir nisastasi
65 gr kuvertlr beyaz ¢ikolata

Portakal suyunun yarisi ugana kadar kaynatin ve bir kaba alin. Ayni tencerede 100 ml krema ve sekeri
kaynamaya baglayana kadar isitin. Kaynayan kremaya portakal suyu ilave edilip 1 dk. daha kaynatin. Ince ince
dogramis oldugunuz kuvertir gikolatayi, kremaya katip ocagdin altini kapatin. Sirekli karistirarak gikolatay:
kremanin i¢inde eritin. 50 ml krema ve nigastay! iyice harmanlayin ve nisastall karigimi kremali karigima ekleyip
iyice karigtirin. Hazirlanan karigsimi ganaj sikma torbasina doldurulup sogumaya birakin.

Toz seker ve krem tartar harig bitlin kuru malzemeler bir kAsede iyice karistirin. Yumurta beyazi, limon suyu,
yumusamig margarini ve krem tartari iyice ¢irpin. Yumurta beyazi ¢irpilirken igine ayrilan toz sekeri yavas yavas
ekleyin. Mikser durdurulup kuru malzemeleri koyun ve elle ¢cirpmaya devam edin. Hamur sikma torbasina koyun
ve 8 numara ugla yagl kagit kapli tepsiye 2 cm ¢apinda kurabiyeler sikin.

Sikilan macaronlarin iginde ¢catlamasina sebep olacak hava kabarciklari olusmus ise onlari engellemek igin
tepsinin altina hafif¢ce vurun.

Sikilan macaronlari 2 dk. Tezgahta bekletin ve parmaginizla dokundugunuzda tizerinde bir kabuk olustugunu
hissettiginizde firina verin.

Onceden isitilmis 175 °C firnnda yaklasik 10 dk pisirin.

Finndan ¢ikan macaronlari tepsiden hemen tezgéha alin.

Ortasina ganaj sikip sandvi¢ haline getirerek servis yapin.
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