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PORTAKALLI MAHLEPLI ORGU COREK

Derya Sezgin

Yarim paket yas maya

1 su bardag st

1 cay bardagi su

2 yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
3 corba kagiJi tereyagdi

1 corba kasigi mahlep

2 ¢orba kagiJi portakal kabugu rendesi
Aldigi kadar un

Uzeri igin:

Yumurta sarisi

File badem

Pudra sekeri

S0t ve suyu cezvede ilitiyoruz. Hamur kabimiza un déklp ortasini havuz gibi agiyoruz mayayi yerlestiriyoruz.
Mayanin Usttine s0t, su, yumurta, tereyadi, mahlep, pudra sekeri, portakal kabugunu ekleyerek kulak memesi
yumusakliginda hamurumuzu yoguruyoruz. Bir stre dinlendiriyoruz.

Dinlenen hamurumuzu 6 esit bezeye ayirip her bezeyi rulo yapip sa¢ 6rglsi seklinde 6riyoruz. Pigirme kagidi
serili tepsiye alip mayalanmasini bekliyoruz. Ustiine yumurta sarisi strlp file badem serpiyoruz. Onceden
isitilmis 190 derece firinda pisiriyoruz. Ustiine pudra sekeri serpip servis yapiyoruz.
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