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PORTAKALLI MADLEN KEK

100 g margarin

2 yumurta

2 cay kasigi sivi bal

1 portakal

90 g seker kamigi

70 g bitter ¢ikolata

90 gun

1 cay kasigi kabartma tozu
20 g kakao tozu

Tuz

1. Finni énceden 190°C'ye isitin.

2. Margarini dusik isida (veya mikrodalgada disuk 1s1 ayarinda) eritin ve sogumasina izin verin.

3. Cikolatay! pargalara ayirin ve benmari ustilde (su dolu tava Uzerinde kap) eritin.

4. Portakal yikayin ve tamamen kurulayin. ki yemek kasigi kabudu kabaca rendeleyin (i¢ kismi hari¢) ve kenara
koyun.

5. Yumurtalar ve bali ¢irpin ve seker kamigiyla karistirin. Unu bir kabartma tozuyla yodurun ve kakao tozu ile
tuzu ekleyin. Margarini, ¢ikolatayi, yumurta karisimini ve unu ekleyin. Portakal rendesini ekleyin, bir sire daha
karistirmaya devam edin ve madlen tavasina hamuru dokiin (tavanin yaklasik Ugte ikisini doldurun, ¢inki
hamur piserken genigleyecektir).

6. Madlenleri yaklagik 8 dakika pisirin (pisirme zamani, firininizin gliciine dayanir). Firindan madlenleri ¢ikarin ve
rafta sogumaya birakin.

Not: Madlen tavasini nasil doldurmak igin bir dondurma kepgesi kullanin.
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