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PORTAKALLI MADEIRA KEKI (PORTEKIZ)

Gerecler:

200 grun

Bir tutam tuz

Bir cay kasigi kabartma tozu

125 gr tereyag@i ya da margarin

1 cay kasigi rendelenmis portakal kabugu
2 yumurta, ¢irpilacak

5 yemek kasigi portakal suyu

AgJac kavunu kabugu

15 cm. capindaki kek kalibini yaglayin ve dibini yaglanmis yagh kagitla kaplayin. Un, tuz ve kabartma tozunu
eleyin. Hafif ve yumusak olana dek tereyadi ya da margarin, seker ve portakal kabugunu karistirin. Yumurtalari
¢irparak yavas yavas ekleyin. Unu yedirip, yogurttan biraz daha kati kivama gelene dek portakal suyu ekleyin.
Kaliba bosaltip, 1 saat ya da kabarip agik kahverengi olana dek pisirin. 30 dakika sonra firini agarak tam
ortasina bir dilim aga¢ kavunu kabugunu yerlestirin. 5 dakika kalipta beklettikten sonra, kaliptan ¢ikarip
sogumaya birakin.
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